S\

Restaurant & Café

Start in den Tag
Frischer Orangensaft 0,25I
Egg Benedict mit Bacon

Kleines Bircher Musli
Kaffee nach Wahl

SuRer Start

Frischer Orangensaft 0,25|
Pancakes mit Cassis Plree

Vanille od. Karamell Latte Macchiato

18 €

\_

A - Glutenhaltiges Getreide | B-Krebstiere | C-Eier | D-Fisch | E-Erdniisse | F-Soja | G- Milch/Milchzucker (Laktose) | H-Schalenfriichte (Niisse) |
I-Sellerie | J-Senf | K-Sesam | L-Sulfit/Schwefeldioxid | M-Lupine | N-Weichtiere




S\

Restaurant & Café

Klassisches Frihstick ace
Brotchenauswahl | Wurst- und Kaseauswahl |
Krauterquark | hausgemachte Konfitlire | Butter | 7-Minuten Ei

14 €

Orientalisches Friihstlick ack
gerostetes Weillbrot | Hummus | Datteln | Guacamole |
Tomatensalsa | Falafel-Ballchen | Schakschuka

15€

Englisches Frihstlick ac
Baked Beans | gegrillte Wirstchen |Rihrei Natur | Toast | Kartoffelrosti |
gegrillte Tomate | Bacon

14 €

GenielSer Frihstick ap,et
Brotchenauswahl | kleine Kaseauswahl mit Feigen Chutney | Trauben |
Lachs mit Honig-Senf Dressing | Meerrettich | Wurst und Kaseauswahl |
Glas Prosecco oder alternativ ein frisch gepresster Orangensaft

19€

Strammer Luigi ace
Ciabatta | Zwiebel Ricotta | Rucola | Parmaschinken | Oliventapenade |
Spiegelei | Tomaten | Orangen Dressing | ein Glas eisgekiihlter Limoncello

16 €
Avocado Tartine acx

Hausbrot | Zwei pochierte Eier | Hummus | Avocado-Tomatensalsa |
Feta | Rucola

15€
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S\

Restaurant & Café .
Egg Benedict

Hausgemachtes Butter Brioche | Babyspinat | pochierte Eier |
Hausgemachte Sauce Hollandaise

mit Bacon acG.L 15 €
mit Lachs und Lachskaviar a,c,0,6,H,L, 17 €
mit Triffel-Mascarpone | Parmesan acGH,L1 19 €

Omelette ace
3 Eier | Zwiebeln | Tomate |Bacon |Brot | Butter

12 €

Italienisches Omelette ace
3 Eier | Oliven | Tomate |Feta |Rucola | Zwiebeln | Parmesan
Basilikum Pesto | Brot

16 €
Rihrei ACG
Brot | Butter
8 €
Tomate | Zwiebeln +2 €
Fetac +3 €
Schinken | Bacon +3 €
Raucherlachs b +4 €
Truffel-Mascarpone 6 +4 €

Pancakes accn
3 Pancakes | frische Beeren
Cassis Piree | Velvet Mascarpone | Ahornsirup

13 €

oder mit
Mango Ragout | Kokos Mousse | Himbeeren Pliree | Pistazie

15€

Bircher Musli ac QA
Joghurt | Quark | Orange | Banane | Apfel | Haselnlisse
Kirschragout | Frische Beeren

Klein 8 €
GroR 13 € &
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Vorspeisen
Restaurant & Café ab 12:00 Uhr

Salat der Saison ac
Orangen Dressing | Feta | Tomatensalsa | Feigen | Ciabatta

Klein 9€
GrofR 13 €

Ceasar Salad aoe
Romana Salat | Ceasar Dressing | Parmesan | Croutons | Tomate

14 €
+ Hahnchenstreifen 4 €

Zweierlei Pavao Bruscetta a
Ciabatta | Tomatensalsa | Avocado Salsa

11€

Burrata ac

Truffel-Vinaigrette | Tomatenengel | Rucola |Parmesan |Basilikum Pesto
Ciabatta

15 €
Flammkuchen

Bella Italia ac
Tomate | Rucola |Feta | Oliven

14 €

Elsdsser Flammkuchen ac
Speck und Zwiebeln

12 €

Seafood asc
Garnele |Babyspinat | Knoblauch | Tomate

16 € QA

Mediterran ac
Zucchini | Rosmarin |Feta | Tomate
13 € ®

A - Glutenhaltiges Getreide | B-Krebstiere | C-Eier | D-Fisch | E-Erdniisse | F-Soja | G- Milch/Milchzucker (Laktose) | H-Schalenfriichte (Nisse) |
I-Sellerie | J-Senf | K-Sesam | L-Sulfit/Schwefeldioxid | M-Lupine | N-Weichtiere




S\

Restaurant & Café Hauptgange
ab12:00 Uhr

Maltesische Pastaa
Frische Pasta |wirzige TomatensolRe | Kapern | Oliven | Tomate |
Zwiebeln | Knoblauch | Rucola

19€

Triffelpasta anc 1
Frische Pasta | Triffel | Parmesan | Tomate | Rucola | Walnuss

24 €

250g Schweinesteak

SuRkartoffelptiree | Jasmin Tee Jus | Wilder Brokkoli

28 €

Lachsfilet ¢

Weilwein Risotto | Fenchelrahm | Tomatensalsa

32€

Erdnuss Hahnchen «
Hahnchenstreifen | ErdnusssoRe | Frische Pasta | Erdnisse

23 €

SulRkartoffelpliree «
Krautersaitling | Gartengemise | Falafel | Granatapfelkerne |
Vegane Triiffelmayonnaise | Petersilien Pesto (vegan)

25€

Kichererbsen Ragout
Paprika | StiRkartoffeln |Ingwer | Chili | Granatapfelkerne | Papadame

19€
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Restaurant & Café

VESPA

Italienische VESPA Platte ac

Grissini | Parmaschinken | Oliven | Oliventapenade |
Tomatensalsa | getrocknete Tomaten | Kaseauswahl |
italienische Salami | Ciabatta

Fir einen 23 €
Far zwei 36 €

Dessert

Cheesecake
Frische Beeren | Waldmeistergel | Schokoladen SoRe

9¢€

Aperol Mousse — mit Alkohol s
Orangengelee | Tonkabohnen Créme

9€

Kaiserschmarrn Suezette acs
Orangenfilets | Grand Manier
mit und ohne Alkohol moglich

Klein 9¢€
GrofR 16 €

Kaseauswahl s
Feigen Chutney | Trauben |Walntsse

15€

Kuchen des Tages acecn ‘Q

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal

5¢€
&
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S\

Restaurant & Café

HeiRgetranke

Café Crema
Cappuccino

Latte Macchiato
Mit Vanille oder Karamell

Milchkaffee
Flat White
Espresso

HeilRe Schokolade

Ronnefeldt Tee

0,2l
0,2l
0,3l

0,3l
0,2
0,11
0,3l

0,3l

Kamille | Masala Chai | Jasmin | Strawberry & Mango

Frischer Tee
Zitrone | Ingwer | Minze

0,3l

3,4€
3,8€
4,5 €
+0,4 €
45 €
45 €
3€

3,5€

4€

5€

Alle Getrdanke konnen auf Wunsch mit entkoffeiniertem Kaffee, Vollmilch oder Hafermilch

zubereitet werden.

Alkoholfreie Getranke

Spreequell Mineralwasser
mit und ohne Kohlensdure

Rauch Safte

Apfel- | Mango | Orange | Rhabarber | schwarze Johannisbeere

Alle Safte sind auch als Schorle erhaltlich.
Frischer Orangensaft

Coca-Cola | Cola Zero | Fanta | Sprite

Thomas Henry

0,25l
0,75l

0,21

0,25l

0,25l

0,2l

Ginger Ale | Tonic Water | Bitter Lemon | Mystic Mango

Hausgemachter Eistee | Limonade

0,25l

3€
7€

4€

5€

3€

4€

5€

Unsere Eistees und Limonaden wechseln taglich bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an.
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Restaurant & Café

Bier

Lemke Pils vom Fass 0,3l 4 €
0,5l 5€

Berliner Perle Helles 0,33l 4 €

Berliner Perle alkohofrei 0,33l 4 €

Unsere Biere beziehen wir ausschlieRlich vom Brauhaus Lemke.

Schaumweine & Aperitifs

Crémant de Loire 0,1l 7€
Franzosischer Schaumwein, der nach traditioneller Methode hergestellt wird.
Er zeichnet sich durch seine Frische, Eleganz und seine fruchtigen Aromen aus.

Aperol Spritz 0,2l 7,5€
alkoholfreie Aperol Spritz 0,2l 6,5 €
Lillet Wild Berry 0,2l 7,5€
Hugo Spritz 0,2l 7,5€

Unsere Empfehlung fiir den Sommer

Negroni

Vermouth | Aperol | Gin 0,2l 8€
French 75

Gin | Limette | Schaumwein 0,2l 9,5€
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Restaurant & Café

Wein

Lemke Pils vom Fass 0,3l 4 €
0,5l 5€

Berliner Perle Helles 0,33l 4 €

Berliner Perle alkohofrei 0,33l 4 €

Unsere Biere beziehen wir ausschlieRlich vom Brauhaus Lemke.

Schaumweine & Aperitifs

Crémant de Loire 0,1l 7€
Franzosischer Schaumwein, der nach traditioneller Methode hergestellt wird.
Er zeichnet sich durch seine Frische, Eleganz und seine fruchtigen Aromen aus.

Aperol Spritz 0,2l 7,5€
alkoholfreie Aperol Spritz 0,2l 6,5 €
Lillet Wild Berry 0,2l 7,5€
Hugo Spritz 0,2l 7,5€

Unsere Empfehlung fiir den Sommer

Negroni

Vermouth | Aperol | Gin 0,2l 8€
French 75

Gin | Limette | Schaumwein 0,2l 9,5€
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