
 Vorspeisen

Dreierlei Bruschetta A,K
Ciabatta | Hummus | Guacamole | Tomatensalsa

12,00

Rote Bete Carpaccio A
Rote Bete | Rucola | Walnüsse | Kräuter Pesto | frittierte Kapernblüte |  

Olivenöl | Meersalz | Ciabatta

15,00

Carpaccio vom Rind A,G
Rucola | Parmesan | Olivenöl | Kapernäpfel | Meersalz

Pfeffer | Ciabatta

18,00

Salat der Saison A
Wildkräutersalat | Orangen-Dressing | Mukimame | Kichererbsen | Honigtomate 

Sesam | Grissini | Sauerteigbrot

Klein 9,00 | Groß 14,00

Salat Modena A,G
Rucola | Himbeeren-Dressing | Burrata | getrocknete Tomaten 

Rote Zwiebeln | Oliven | Pinienkerne | Ciabatta

15,00

Vegane Karotten Kokossuppe A
Karotte | Kokosmilch | Ingwer | Sesam | Chilifäden | Sauerteigbrot

13,00

SPEISEN

A – glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C – Eier | D – Fisch | E – Erdnüsse | F – Soja | G – Milch/Milchzucker (Lactose) |  
H – Schalenfrüchte (Nüsse) | I – Sellerie | J – Senf | K – Sesam | L – Sulfit/Schwefeldioxid | M – Lupine | N – Weichtiere

Alle Preise sind in € ausgewiesen.



 Hauptgänge

250 g French Rack
250 g French Rack Kalbskotelette am Knochen | Pommes mit Parmesan & Trüffelmayonnaise | 

Chicorée | Karotte | Borettana Zwiebeln | Rotweinjus

36,00

Kabeljaufilet G,K

Gebratenes Kabeljaufilet | Sesamlack | Rote Bete Risotto | Parmesan |  
Sriracha-Mayonnaise | Thaispargel | Pinienkerne

31,00

Französische Maishähnchenbrust A,G,J

Gebratene Maishähnchenbrust | Süßkartoffelpüree | saisonales Grillgemüse | Sauce Bèarnaise 

29,00

Trüffelpasta A,G

Frische Orechiette | Trüffelsauce | Parmesan | Walnüsse | Kirschtomate

24,00

Back to the Roots A

Frische Orechiette | Rote Bete Sauce | Rucola | Kapernäpfel | Kürbiskerne | Honigtomate

22,00

Veganer gebackener Blumenkohl A,K

Gebackener Blumenkohl | Süßkartoffelpüree | Grüner Spargel | Karotte | Wakame Salat |
Himbeeren Reduktion | Erbsenkresse | Sesam

26,00

SPEISEN

A – glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C – Eier | D – Fisch | E – Erdnüsse | F – Soja | G – Milch/Milchzucker (Lactose) |  
H – Schalenfrüchte (Nüsse) | I – Sellerie | J – Senf | K – Sesam | L – Sulfit/Schwefeldioxid | M – Lupine | N – Weichtiere

Alle Preise sind in € ausgewiesen.



Desserts

Vegane Panna Cotta F

Sojamilch | Agar | Frucht Coulis | Frische Beeren

8,00

Hausgemachte Crème Brûlé G,C

9,00

Schokoküchlein A,G,C

Kleines Schokoküchlein | Schwarzes Johannisbeeren Sorbet |  
saisonales Obst | Pistazienstaub

12,00

Kuchen des Tages
Fragen Sie bitte unser Servicepersonal zur aktuellen Auswahl

5,00

SPEISEN

A – glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C – Eier | D – Fisch | E – Erdnüsse | F – Soja | G – Milch/Milchzucker (Lactose) |  
H – Schalenfrüchte (Nüsse) | I – Sellerie | J – Senf | K – Sesam | L – Sulfit/Schwefeldioxid | M – Lupine | N – Weichtiere

Alle Preise sind in € ausgewiesen.



A – glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C – Eier | D – Fisch | E – Erdnüsse | F – Soja | G – Milch/Milchzucker (Lactose) |  
H – Schalenfrüchte (Nüsse) | I – Sellerie | J – Senf | K – Sesam | L – Sulfit/Schwefeldioxid | M – Lupine | N – Weichtiere

Alle Preise sind in € ausgewiesen.

Hat es Ihnen bei uns gefallen? 
Sagen Sie es gern weiter:

GOOGLE TRIPADVISOR INSTAGRAM


