
Salat der Saison A

Rucola | Pinienkerne | Quinoa | Tomatensalsa | marinierte Kichererbsen |
Himbeeren-Vinaigrette | Ciabatta 

Klein 9
Groß 14
+ Kalbsstreifen +9

Bigilla A

Bigilla ( weiße Bohnenpaste mit Knoblauch) | Luftgetrockneter Schinken | 
Oliven | Ciabatta  - klassische Vorspeise von der Insel Malta 14

Patta Tomatensuppe A

Zucchinistreifen |Knoblauchchips | Hausbrot 13

Burrata A

Wildkräutersalat | Orangen-Vinaigrette | getrocknete Tomaten | 
Balsamico Gel | Ciabatta 15

Carpaccio vom Rind A, G

Rucola | Parmesan | Olivenöl | Pfeffer | Kapernäpfel 18

Patta Bruschetta A,K

3erlei Bruschetta – Tomatensalsa | Oliven Tapenade | Guacamole 12

Vorspeisen



Kürbispasta
Frische Pasta |Kürbissoße | Sonnenblumenkerne | getrocknete Tomaten 

frittiere Kapern 22
+ Parmesan  3
+ Burrata 6
+ Kalbsstreifen 9

Trüffelpasta A,G

Frische Pasta | Trüffel | Parmesan | Walnuss 24
+ Kalbsstreifen  8

Gebratene Maishähnchenbrust G

Süßkartoffelpüree | Paprika | Chicorèe | Sauce Bèarnaise 29

250g French Rack
Kotelett vom Kalb am Knochen (French Rack) |
Rosmarin-Kartoffeln | Borretane Zwiebeln | Mini Karotte | Rotweinjus 35

Rotbarschfilet 
Fenchel |Thymian-Kartoffeln | Oliven | Kapernäpfel |Rote Bete Jus 33

Winter Garten J,K

Süßkartoffelpüree | Kräutersaitlinge | Wilder Brokkoli | 

Karotte | Vegane Chili Mayonnaise | Sesam | Granatapfelkerne 26

Hauptgänge



Dessert 

Mousse au Chocolate G

Zimt-Pflaumen | Pistazie 12

Limoncello Panna Cotta  G

Himbeeren Püree |Saisonale Früchte 10

Veganer Bratapfel Crumble A 11



Patta Menü 

Vorspeise
Feldsalat | Orangen Dressing | Walnüsse | Granatapfelkerne | 

Feta |Feigen A, K

2024 Grüner Veltliner | Stefan Bauer|  trocken | Königsbrunn am Wagram 
Hülsenfrüchte| Sesam | weißer Pfeffer | Williamsbirnen | viel Frucht | lebendig

Hauptgang
Barbarie Entenbrust |Süßkartoffelpüree |

wilder Brokkoli  | Backpflaumenjus 

2024 Syrah (70%) – Merlot (30%) | Père Anselme | 
Reserve de l‘Aube Blanc | Vin de France 

Aromen von roten Früchten | Röstnoten und einem Hauch Vanille 

Dessert
Weihnachtstiramisu | Winterliche Mascarpone | 

Amaretto Biskuit | Espresso 

Im Menü enthalten ist die Weinbegleitung eine große Flasche Wasser sowie eine 
Kaffeespezialität pro Person. 

€ 79,00 pro Person 
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