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Restaurant & Café

Patta Menu

Vorspeise
Wildkrautersalat | Orangen Dressing | Walnisse | Granatapfelkerne |
Feta |Feigen A«

2024 Griiner Veltliner | Stefan Bauer| trocken | Kénigsbrunn am Wagram
Hiilsenfriichte | Sesam | weifSer Pfeffer | Williamsbirnen | viel Frucht | lebendig

Hauptgang
Barbarie Entenbrust |StBkartoffelpiiree |
wilder Brokkoli | Portweinjus

2024 Syrah (70%) — Merlot (30%) | Pére Anselme |
Reserve de I'Aube Blanc | Vin de France
Aromen von roten Friichten | R6stnoten und einem Hauch Vanille

Dessert

Himbeerencoulis | Vanilleeis | Oreo |
Schokosplitter

Im Menii enthalten ist die Weinbegleitung eine grofSe Flasche Wasser sowie eine
Kaffeespezialitéit pro Person.

€ 79,00 pro Person

i‘

A - Glutenhaltiges Getreide | B-Krebstiere | C-Eier | D-Fisch | E-Erdniisse | F-Soja | G- Milch/Milchzucker (Laktose) | H-Schalenfriichte (Niisse) |
I-Sellerie | J-Senf | K-Sesam | L-Sulfit/Schwefeldioxid | M-Lupine | N-Weichtiere




	Folie 1

